Pinzgau Milch
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BERGBAUERN
1 MlLBH

3,5% Fett

Zutaten fiir 4 Portionen:

500 g Makkaroni oder Hornchen

330 ml Bergbauern Milch

1 EL Senf

1 TL Salz

0.5 TL Pfeffer

60 g Mehl

Butter zum Einstreichen der Auﬂaufform
250g Almsenner Sennkdse gerieben

Zubereitung:

1. Fir origina[e Mac and Cheese zunichst die Makkaroni/Hérnchennudeln im
Salzwasser kochen

2. Die Nudeln anschlieRend abgiefen, abtropfen lassen und zuriick in den Topf geben.

3. In der Zwischenzeit die Bergbauern Mllch den Senf und das Mehl vermengen und mit
Salz/Pfeffer wiirzen. : ik

4. Anschlieend die vermengten Zutaten (Sauce) tiber die Makkaroni geben und auf
dem Herd bei niedriger Temperatur arbeiten lassen, bis die Sauce dickfliissig wird.

5. 1508 des Kdses hinzugeben und schmelzen lassen. Gut verriihrt in eine gebutterte
Auflaufform gegeben, mit dem restlichen frisch geriebenen Sennkdse gratinieren und
im Ofen bei 180 °C ca. 10 Minuten goldbraun backen.

Pinzgauer Geheimtipp: Gebratenen Speck beim Servieren driiberstreuen.




